WU ZIEN U GRAAG GENIETEN

BRASSERIE CE

GENIETEN IN DE BOSSCHE HUISKAMER

Infernationaal genieten met regionale kwinkslagen,
dat is waarvoor wij staan in Brasserie Cé.
Ingrediénten van de beste leveranciers uit de regio,
bereid met liefde voor het seizoen en aandacht voor de herkomst.

Wij maken het u graag naar de zin, van ‘guilty pleasure” tof aan
het rekening houden met uw dieetwensen. Deel uw wensen qua smaak en tempo
en onze medewerkers zullen ervoor zorgen op bourgondische wijze.
Immers, u zit in de ‘huiskamer” van ‘s-Hertogenbosch.

Welkom in onze brasserie...|

Namens ons keukenteam,
Chefkok Vincent Overdijk
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MAANDMENU A € 39,50
Maak uw keuze uit onderstaande gerechten.
Heeft u een speciaal dieet of een allergie, laat het ons gerust weten.

VOORGERECHTEN
e  Rundercarpaccio )
Truffelmayonaise - Parmezaanse kaas - paddenstoelen - Rucola - Pijnboompitten
e Zalm C
Rode biet - Radijs - Komkommer
e Bloemkool mousse
Zoetzure groenten - Citrus

TUSSENGERECHT
e Bloemkoolsoep ®®
Hazelnoot - meerprijs € 5,00

HOOFDGERECHTEN
e Kalfswang = (&
Aardappel mousseline - Seizoen groenten - Jus de veau
o Kabeljauw ®B®
Brandade - Seizoen groenten - Saffraan saus
e Risotto ¥
Paddenstoelen - Parmezaan - Rucola

DESSERTS

e Mandarijn mousse ]

Pure chocolade - Pistache
e CoupeCé L\

Selectie van ambachtelijke ijssoorten
e Kaas & @

Assortiment van de beste geaffineerde kazen - meerprijs € 7,50
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