Amuse van het huis

Vers brood met olijfolie & roomboter

Internationaal genieten met regionale kwinkslagen,
dat is waarvoor wij staan in Brasserie Cé. Tonijn tataki

Ingrediénten van de beste leveranciers uit de regio, Wakamecréme, gegrilde asperge & sojo-kaviaar
bereid met liefde voor het seizoen en aandacht voor de herkomst.

Wij maken het u graag naar de zin, van ‘guilty pleasure’ tot aan Lam op twee manieren bereid

het rekening houden met uw dieetwensen. Lamsrump & lamschouder, witte asperge, jus van rode port
Deel uw wensen qua smaak en tempo en onze medewerkers zullen ervoor

& gepofte knoflook

zorgen, op Bourgondische wijze.

Immers, u zit in de ‘huiskamer’ van ’s-Hertogenbosch.

Aardbei

: .
Welkom in onze brasserie... Witte chocolade, pistache & witte asperge

Namens ons keukenteam,

Bourgondisch Genieten
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W1 ZIEN OF GERE...|

PAASLUNCH IN BRASSERIE CE
Welkom bij onze Paaslunch,

waar we heerlijke gerechten hebben samengesteld om u
smaakpapillen te verwennen tijdens uw lunch.
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